Venerdi LS
riturismo
16 Ottobre CASCINA DI MEZZO

Liscate - Milano

| FUNGHI

I re Aeir boselic e Talle (o foe sfurdfare

Cotechino di benvenuto con puré di patate e zucca,
la nostra selezione di salumi nostrani
accompagnati da pietanze calde di stagione

Ravioloni fatti in casa con funghi saltati con burro, salvia
e salsiccia croccante

Spezzatino con salsa di funghi trifolati
e polenta rustica

Semifreddo con castagne e cachi

Caffé, acqua minerale e naturale

| funghi sono stati raccolti da noi e abbattuti in loco

€46,00 a persona

Al momento della cena si potra sce%Iiere tra i vini della casa
(€13,00 /bottiglia)
oppure consultare la nostra Carta dei vini

la cena inizierd alle ore 20:30

agriturismo Cascina di Mezzo
20060 Liscate - Milano
tel. 02.95350372
infoecascinadimezzo.it

www.cascinadimezzo.it




Venerdi
23 Ottobre

== ‘Agriturismo
CASCINA DI MEZZO

Liscate - Milano

OKTOBER PORK
[a baggina egppressicre el paslre [hsinfe

Aperitivo di benvenuto goloso con bollicine lombarde
oppure birra dell’'azienda agricola Pratorosso alla spina

Iniziamo con tanti buffet:

Salumi nostrani, porchetta e focaccia fatta in casa,
Verdure di stagione in agrodolce e saltate con patate al forno
e fritte
Pulled pork, salsiccia e costine con salse e composte fatte in casa

Semifreddo della casa al caffé con amaretti
oppure al limoncello

Caffé, acqua minerale e naturale

€44,00 a persona

Al momento della cena si potra scegliere tra i vini della casa
(€13,00 /bottiglia)

oppure consultare la nostra Carta dei vini

la cena inizierd alle ore 20:30

agriturismo Cascina di Mezzo
20060 Liscate - Milano
tel. 02.95350372

infoecascinadimezzo.it

www.cascinadimezzo.it



Venerdi LS
riturismo
6 Novembre CASCINA DI MEZZO

Liscate - Milano

PlZZOCCHERI

Come r(w WW (/M,wye
Selezione di antipasti con formaggi a kmO,
bresaola della Valtellina, polenta fritta con paté rustico,
involtini di verze e broccoli panati
Pizzoccheri come da ricetta classica
Costine di maiale con pureé della Cascina

Crostata con ecrema al limone e mandorle

Caffé, acqua minerale e naturale

€46,00 a persona

Al momento della cena si potra sceg?liere tra i vini della casa
(€13,00 /bottiglia)
oppure consultare la nostra Carta dei vini

la cena iniziera alle ore 20:30

agriturismo Cascina di Mezzo
20060 Liscate - Milano
tel. 02.95350372
infoecascinadimezzo.it

www.cascinadimezzo.it




N
- riturismo
13 Novembre CASCINA DI MEZZO

Liscate - Milano

POLENTA E
CASSOEULA

Tt & qrarde richiela. wi gpande ofigics

La nostra selezione di salumi nostrani
accompagnati da pietanze calde di stagione
e il mitico Cotechino con puré
Risotto con porri e crescenza a kmO
Polenta e Cassoeula come una volta

Semifreddo agli agrumi

Caffé, acqua minerale e naturale

€44,00 a persona

Al momento della cena si potra sceg?liere tra i vini della casa
(€13,00 /bottiglia)
oppure consultare la nostra Carta dei vini

la cena iniziera alle ore 20:30

agriturismo Cascina di Mezzo
20060 Liscate - Milano
tel. 02.95350372
infoecascinadimezzo.it

www.cascinadimezzo.it




Venerdi
20 Novembre

Agriturismo

CASCINA DI MEZZO

Liscate - Milano

| GRAN
BOLLITI MISTI

[ serdla o Qepa [por ecceffersa

La nostra selezione di salumi nostrani
accompagnati da pietanze calde di stagione

Trippa di maiale e poi...

| Gran Bolliti misti a buffet:
gallina, cappello del prete, coda, lingua, testing,
guanciale di vitellone e cotechino accompagnati da salsa verde,
composta fatta in casa e maionese

Verdure di stagione del nostro orto al salto
Semifreddo al limoncello

Caffé, acqua minerale e naturale

€46,00 a persona

Al momento della cena si potra scegiliere tra i vini della casa
(€13,00 /bottiglia)
oppure consultare la nostra Carta dei vini

la cena inizierd alle ore 20:30

agriturismo Cascina di Mezzo
20060 Liscate - Milano
tel. 02.95350372
infoecascinadimezzo.it

www.cascinadimezzo.it
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